
 
 
 

 

 

 

 

 
 



 
 
 

 

 
 

 

Notre salade maison aux lardons, champignons, poivrons, œuf et croûtons 
 

14.50 

 
 

Endlich ist es wieder soweit und der erste Nüsslisalat aus dem Seeland kommt zu uns! 
Immer daran denken mit dem ersten Bodenfrost gibt’s den besten regionalen Nüssler 

Salade de doucette classique de la région,   
lardons, œuf, croûtons & sauce française maison 

 

16.50 

 
 

Salade de doucette vegan à la vinaigrette de framboises avec pleurotes poêlés  
 

16.50 

 
 

Der Hokaido Kürbis läutet den Herbst ein. Diese Suppe gibt Kindheitserinnerungen 
Crème de courge, huile de potiron & graines de courge  

 

17.50 

 



 
 
 

 

 

mit aufgeschäumter Kräuterbutter, Pommes Allumettes & Saisongemüse  
Entrecôte de bœuf suisse « Landhaus » servie en cocotte,  

beurre Café de Paris, pommes allumettes & légumes de saison 
 

48.50    150 gr 
54.50    250 gr 

an Senf-Rahmsauce mit Butternudeln & Saisongemüse 
Rôti haché maison, sauce moutarde à la crème, 

nouilles au beurre & légumes de saison 
 

27.50 

 
 
 

gebratene Leber vom Duroc Säuli mit Himbeeressig, Kräutern & Zwiebeln 
Butterrösti & Saisongemüse 

Foie de porc sauté au vinaigre de framboises, fines herbes et oignons, 
Rösti au beurre et légumes de saison 

 

26.50 
 

  



 
 
 

 

 

 
 

Wir möchten den Herbst bei gewissen Gerichten nicht neu erfinden! 
Dieses Gericht ist einfach gut so wie es seit 34 Jahren ist.  

Escalope de chevreuil sauce chasseur, 
spätzlis & garniture d’automne 

 

46.50 

Nach dem Rezept von meinem Papa aus Hinterfultigen.  
Civet « Landhaus » de chasse locale, 

spätzlis & garniture d’automne 
 

38.50

Für einmal ein veganes Gericht, dass genau in den Herbst passt!  
Cassolette de späztli vegane 

courge, champignons & légumes d’automne  
 

29.50 

 
  



 
 
 

 

 
Assortiments des mini Desserts Landhaus 

Mousse aux Chocolat 
Tiramisu 
5.50 / Stk 

 

Café glacé maison et nougatine de noisettes 
9.50 

 
 

Assortiment de fromages suisses de notre chariot  
15.50 

 

 

GLACE – SPEZIALITÄTEN    SORBETS (ALLE VEGAN) 

Vanille Zitrone Mango  
Espresso Schokolade  Marroni 
Haselnuss Grüner Apfel Kürbis  
Fior di Latte  

        

Alles Sorbets & Glacé sind bei uns hausgemacht    
Preis pro Kugel         3.80   mit Rahm   1.50 

 


